


B U R R ATA  C O N F I T U R E  T O M AT E

R O Q U E T T E  PA R M E S A N

L É G U M E S  G R I L L É S  E T  M A R I N É S

F U S I L L I  A U  P I S T O U  D E  B A S I L I C

F I L E T  D E  D A U R A D E  A U  C I T R O N

L A S A G N E  D E  B O E U F  «  C L A S S I Q U E  »

T I R A M I S U  A U  C A F É

F R U I T S  F R A I S  D U  M O M E N T 

PA N N A  C O T TA  PA S S I O N

L A Z Z I  M I N U T I  M I D I    2 9 
E N T R É E + P L AT  O U  P L AT + D E S S E R T 



C A R PA C C I  E  S A L A D I

C É S A R   2 0  
Salade César recette originale

M A N Z O    2 4  
Carpaccio de boeuf, créme de basilic

O R ATA    2 5  
Carpaccio de daurade, créme de citron

V I T E L L O    2 6 
Carpaccio de veau, créme de thon

C A R N I

P I C C ATA    2 5  
Veau au citron

S A LT I M B O C C A    2 6
Veau, speck et sauge

M I L A N E S E    2 7  
Veau pané 

M A N Z O    2 7  
Tartare de boeuf à l’italienne

P E S C I

G A M B E R O N I    2 8
Gambas légèrement épicée

T O N N O    2 8 
Thon sauce vierge

P O L I P O    2 9  
Poulpe roti à l’italienne

A N T I PA S T I

V E R D U R E    1 3 
Légumes grillés et marinés

S T R A C C I AT E L L A    1 4
Cœur de buratta et crostini

C A R C I O F I    1 4
Artichauts poivrades et parmesan

PA R M A    2 5 
24 mois tranché minute

A N T I PA S T I    2 8 
À partager (pour 2)

PA S TA  E  R I S O T T O

N O R M A    2 2
Rigatoni aubergines et ricotta fraîche

L A Z Z I    2 3
Penne mozzarella fumée et olives noires

L I M O N E    2 4
Linguine au citron caviar

R AV I O L I    2 5
Ricotta et tomates cerises

TA R T U F F O    2 6
Fusilli crème de champignons truffée

V O N G O L E    2 6
Ail et palourdes

C A C I O  E  P E P E    2 7 
Tagliolini pecorino et poivre



C A R PA C C I  E  S A L A D I

C É S A R   2 0  
Salade César recette originale

M A N Z O    2 4  
Carpaccio de boeuf, créme de basilic

O R ATA    2 5  
Carpaccio de daurade, créme de citron

V I T E L L O    2 6 
Carpaccio de veau, créme de thon

C A R N I

P I C C ATA    2 5  
Veau au citron

S A LT I M B O C C A    2 6
Veau, speck et sauge

M I L A N E S E    2 7  
Veau pané 

M A N Z O    2 7  
Tartare de boeuf à l’italienne

P E S C I

G A M B E R O N I    2 8
Gambas légèrement épicée

T O N N O    2 8 
Thon sauce vierge

P O L I P O    2 9  
Poulpe roti à l’italienne



L A Z Z I  M I N U T I  M I D I    2 9 
E N T R É E + P L AT  O U  P L AT + D E S S E R T 

W I F I  :  L a z z i @ 2 0 2 1

I N S TA G R A M  :  L A Z Z I _ R E S TA U R A N T 

P R I X  E N  E U R O  N E T S  —  TA X E S  E T  S E R V I C E  I N C LU S  —  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  D I S P O N I B L E  S U R  D E M A N D E

D O L C I

PA N N A  C O T TA    1 2
Fruits de la passion

 
A M A R E N A    1 2 

Glace vanille cerises griottes

T I R A M I S U    1 2
Au café

B A B A    1 3   
Au limoncello 

G O L O S O    1 3
Café gourmand

F R U T TA    1 3
Fruis frais de saison
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