


LAZZ|I MINUTI MIDI 29
ENTREE+PLAT OU PLAT+DESSERT
BURRATA CONFITURE TOMATE
ROQUETTE PARMESAN

LEGUMES GRILLES ET MARINES

FUSILLI AU PISTOU DE BASILIC
FILET DE DAURADE AU CITRON

LASAGNE DE BOEUF « CLASSIQUE »

TIRAMISU AU CAFE
FRUITS FRAIS DU MOMENT

PANNA COTTA PASSION



ANTIPASTI

VERDURE 13

Légumes grillés et marinés

STRACCIATELLA 14

Coeur de buratta et crostini

CARCIOFI 14

Artichauts poivrades et parmesan

PARMA 25

24 mois tranché minute

ANTIPASTI 28
A partager (pour 2)

PASTA E RISOTTO

NORMA 22

Rigatoni aubergines et ricotta fraiche

LAZZI 23

Penne mozzarella fumée et olives noires

LIMONE 24

Linguine au citron caviar

RAVIOLI 25

Ricotta et tomates cerises

TARTUFFO 26

Fusilli creme de champignons truffée

VONGOLE 26
Ail et palourdes

CACIO E PEPE 27

Tagliolini pecorino et poivre



CARPACCI E SALADI

CESAR 20

Salade César recette originale

MANZO 24

Carpaccio de boeuf, créme de basilic

ORATA 25

Carpaccio de daurade, créme de citron

VITELLO 26

Carpaccio de veau, créme de thon

CARNI

PICCATA 25

Veau au citron

SALTIMBOCCA 26

Veau, speck et sauge

MILANESE 27

Veau pané

MANZO 27

Tartare de boeuf a 'italienne

PESCI

GAMBERONI 28

Gambas légerement épicée

TONNO 28

Thon sauce vierge

POLIPO 29

Poulpe roti a I'italienne



DOLCI

PANNA COTTA 12

Fruits de la passion

AMARENA 12

Glace vanille cerises griottes

TIRAMISU 12
Au café

BABA 13

Au limoncello

GOLOSO 13

Café gourmand

FRUTTA 13

Fruis frais de saison
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