
D Î N E R  D E  L A  S A I N T - S Y LV E S T R E

E N T R É E S

Tartare de bar, sauce vierge
Pizzetta, crème de champignons truffée

Poêlée de champignons sauvages
Carpaccio de bœuf, huile de truffe blanche

P L AT S

Filet de bœuf façon Rossini (+6)
Filet de bar au citron caviar

Poêlée de Saint-Jacques à l’italienne
Médaillon de noix de veau aux champignons sauvages

—
Risotto au parmesan et à l’huile de truffe blanche

Linguine aux gambas
Ravioli frais aux cèpes

Fusilloni à la crème de champignons truffée

D E S S E R T S

Tiramisu café–marron
Fondant au chocolat et pistache de Bronte

Panettone « surprise »
Gratin de fruits rouges au sabayon

Merecredi 31 Décembre

E N T R É E  +  P L AT  O U  P L AT  +  D E S S E R T    70 euros (hors boissons)

E N T R É E  +  P L AT  +  D E S S E R T   95 euros (hors boissons) 

P R I X  E N  E U R O  N E T S  —  TA X E S  E T  S E R V I C E  I N C LU S  —  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  D I S P O N I B L E  S U R  D E M A N D E 

R È G L E M E N T S  AC C E P T É S  C B ,  A M E X ,  E S P È C E S .


