


DOLCI

AMARENA 13

Panna cotta, cerises griottes

ROSSO 13

Fraises, framboises et sorbet au citron bio de Sicile

TIRAMISU 12
Café

BABA 13

Limoncello

CAFFE AFFOGATO 13

Glace vanille, expresso

GOLOSO 13

Panna cotta, tiramisu, expresso

WIFI : Lazzi@2021

INSTAGRAM : LAZZI_RESTAURANT

PRIX EN EURO NETS — TAXES ET SERVICE INCLUS — LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE
REGLEMENTS ACCEPTES CB, AMEX, ESPECES.



LAZZI MINUTI MIDI 30
ENTREE+PLAT OU PLAT+DESSERT
BURRATA ET PETITES TOMATES
CARPACCIO DE BAR ET CITRON

CHIFFONNADE DE MORTADELLA ET ROQUETTE

LASAGNE DE BOEUF
SALADE CESAR

ORECCHIETTE AU PISTOU DE BASILIC

TIRAMISU
MOUSSE AU CHOCOLAT

FRAISES FRAICHES



ANTIPASTI

VERDURE 14

Légumes de saison grillés et marinés

BRANZINO 17

Tartare de bar citronné

STRACCIATELLA 16

Coeeur de buratta, tomates cerises

CARCIOFI 15

Salade d’artichauts poivrades

PARMA 26

Parme 24 mois tranché minute

i ANTIPASTI 30
A partager (buratta, mortadella, légumes grillés)

CARPACCI

MANZO 22

Beeuf, copeaux de parmesan, huile de truffes d’été

VITELLO TONNATO 25

Veau, créme de thon, capres

POLIPO 26

Poulpe mariné

PINZA

MARGHERITA 20

Tomates, mozzarella, basilic frais

COLONATTA 22

Lard de Colonnata, romarin

TARTUFO 25

Créme de champignons truffée



PASTA E RISOTTO

SCIUE SCIUE 22

Fusilli, tomates pelées, mozzarella et basilic frais

LIMONE 26

Tagliolini frais au citron caviar

VERDURE 26

Fettuccine aux légumes frais de saison

NORMA 26

Rigatoni aux aubergines et ricotta fraiche

PUTANESCA 26

Linguine aux capres, anchois et olives noires

CACIO E PEPE 27

Maccheroni au pécorino et poivre

VONGOLE 28

Spaghetto carré aux palourdes

GAMBERONI 31

Riz véneéré aux gambas

CARNI

LIMONE 24

Médaillon de veau au citron

TARTARO 25

Tartare de boeuf a l'italienne

MILANESE 26

Médaillon de veau pané

FILETTO 33
Filet de boeuf, pistou de basilic

PESCI

GAMBERONI 28

Gambas roties aux herbes

TONNO 29

Thon mi-cuit, sauce vierge

BRANZINO 31

Bar entier farci, citron, capres

POLIPO 31

Poulpe mariné a la plancha



TERRAZZA LAZZI

BAR A SPRITZ 15

Spritzaperol Apérol Spritzmoncello limoncello

Spritz St-Germain liqueur de sureau SpI‘ithI‘uSCO Lambrusco

COCKTAILS 15

Americano Campari, martini rouge, eau gazeuse
Negroni Campari, martini rouge, gin italien
Rossini Prosseco et pulpe de fraise

Bellini Prosseco et pulpe de péche

Tonica Martini rouge, blanc, rosé, tonic

Roma mule Vodka, ginger italien

Spritzicus Italicus

Griotta Gin italien, cerises griottes, citron vert

Sorella Gin italien, cranberry, orange, gingerbeer

VINI

BULLES

Piper Heidsieck Essential Extra brut
Kir Champagne

Prosecco

Moscato

VINO BIANCO

Orvieto
Lacryma Christi

VINO ROSSO

Nero d’Avola
Lacryma Christi

17
18
12

12

12

BTL.

95

50

36
49

35
49



APERITIVI

A PARTAGER

Antipasti pour deux (légumes grillés, mortadella, buratta) 30

Planche de charcuteries italiennes 29

Planche de fromages italiens 29

Pinza margherita 20

Pinza tartufo 25
BIRRA

Biretta Roma Ipa/Blonda 11
SOFT

EAU 0,75¢cl

Acqua filette plate ou gazeuse 8

soDpAs & JUS DE FRUITS

Molecola classique/ Molecola O sucres 33l
Thé bio péche ou citron 27,5

Limonades : limonata et aranciata 27,5¢l

o 0 0 O

Jus de fruits (péche, orange, fraise, tomate) 20cl

Tous nos prix sont indiqués service compris Prix TTC. Tous les vins sont d’Appellation d’Origine Contrélée sauf mention contraire.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
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